Falscher Hase

Zutaten
500 g Gehacktes, halb und halb
1 Zwiebel
1 altes Brotchen, eingeweicht
1 kl. Glas  Chamignons
2 hartgekochte Eier
Salz
Pfeffer
Muskatnuss
Paprikapulver
1TL Senf
Petersilie

Experimentiervorschrift

Das Hackfleisch mit dem ausgedriuckten Brétchen und der Zwiebel vermengen,
abschmecken, Champignons klein schneiden, untermengen, Petersilie dazu geben.
Die Halfte der Fleischmasse in eine kleine Kastenform geben, die Eier in die Mitte
legen und mit dem Rest des Fleisches abdecken. Bei 200 °C 30—-40 Minuten im
Backofen braten.



