
Russische Pizza 
 

Zutaten für den Teig: 
 

9-10 
 
 
100 g 
2 
100-150 g 
2 
 

Esslöffel Mehl (vielleicht sind die russischen Esslöffel größer, ich 
habe immer mehr Mehl hinzugefügt, damit der Teig nicht zu 
weich ist) 
weiche Margarine 
Eier 
Majonäse 
Teelöffel Backpulver 

Zutaten für den Belag: 
 

 Gehacktes, mit Zwiebel überbraten (Menge je nach Backblech) 
Tomaten (alternativ Tomatenmark) 
Frühlingszwiebeln 
geriebener Käse 
Majonäse 
(Mengen handhabe ich nach Gefühl) 
 

Experimentiervorschrift:  
 

Teig als erstes auf das Blech geben, darauf kommt das Fleisch. Dann gibt man 
frische Tomaten und/oder Tomatenmark dazu. Darüber kommen geschnittene 
Frühlingszwiebeln, geriebener Käse, Majonäse. 
Dann wird gebacken. Auf dem Tisch gibt man noch große Mengen gehackter 
Petersilie und gehackten Dills auf die Pizza. 

 


