Porreesuppe

Zutaten:
5 Stangen Porree
etwa 10 Kartoffeln
2-3 Mohren
Wasser
Fleischbrihwirfel
200 g Schmelzkase

Experimentiervorschrift:

Das Gemiuse saubern und klein schneiden. Im Topf mit Wasser bedecken und
kochen. Einen Fleischbrihwurfel hinzufiigen. Wenn das Gemiise gar ist, den
Schmelzkése in der Suppe auflosen. Mit Weil3- oder Fladenbrot essen.



