
Kalter Hund für Kinder- und andere Geburtstage 
 
Zutaten: 
 

 

250 g 
2 
180 g 
80 g 
1 bis 2 Packungen 
1 
1 
 

Kokosfett  
Eier  
Zucker  
Kakao  
Butterkekse 
Esslöffel löslichen Kaffee  
Päckchen Vanillezucker 
 

Experimentiervorschrift: 
 
Die Eier und der Zucker werden schaumig gerührt. Kakao, Kaffee und Vanillezucker 
werden dazu gegeben. Das Kokosfett wird in kleinere Stücke gebrochen und durch 
Erwärmen in den flüssigen Aggregatzustand überführt. Das Fett wird vorsichtig unter 
die Kakaomasse gegeben.  
Dann wird in eine mit Backpapier ausgelegte rechteckige Form eine Schicht Kekse 
gelegt. Darüber wird etwas Schokoladenmasse gegeben. Dann wird wieder eine 
Schicht Kekse aufgefüllt, dann folgt wieder die Kakaomasse. Die letzte Schicht 
sollten Kekse bilden.  
Die Form wird dann an einen kühlen Ort gestellt. Nach dem Festwerden wird der 
Kuchen aus der Form genommen und kann angeschnitten werden. 
 
 


