Grofmutters Schlupfkuchen

Zutaten:
2-3 Eier
1 Tasse Zucker

1 1/2 Tassen Mehl
1 gestrichener Backpulver

Teeloffel
6 Essloffel ol
2 Vanillinzucker
1000 g feste sauerliche Apfel oder anderes sauerliches Obst

Butter zum Betraufeln
Zucker zum Bestreuen

Experimentiervorschrift:

Eier und Zucker zu einer kremigen Masse aufschlagen, das mit Backpulver gesiebte
Mehl langsam dazu geben, zum Schluss das Ol kraftig unterschlagen und die Masse
in eine gefettete Springform schiitten. Kleingeschnittene Apfel oder
Rhabarberstiickchen oder Pflaumen dartber verteilen und mit Vanillinzucker
bestreuen. Langsam etwa 45 Minuten backen. Mit Butter betraufeln und mit Zucker
bestreuen.



