Selterswasserkuchen

Zutaten:

4 Eier

2 Tassen Zucker

1 Tasse Ol

3 Tassen Mehl

1 Packchen Backpulver

1 Prise Salz

1 Tasse Selterswasser

etwas Kakao

Experimentiervorschrift:

Eier, Zucker und Ol mit dem Rihrgerat schaumig schlagen. Das gesiebte Mehl,
Backpulver und Salz dazugeben und gut einarbeiten. Zum Schluss das
Selterswasser unterrithren. Zur Halfte des Teiges etwas Kakaopulver geben. Dann
beide Teige in eine Napfkuchenform geben und bei Mittelhitze backen.



