SuRer Mirbeteig

Zutaten:
250 g Mehl
1 Ei
1259 Margarine (ungesalzen)
659 Zucker
Salz
1 Packchen Vanillinzucker

Experimentiervorschrift:

Alle Zutaten rasch, aber grindlich verkneten, den Teig 30 min im Kuhlschrank
rasten lassen. Dann ausrollen und Platzchen ausstechen, diese goldgelb backen.



